Syl

ROTGIPFLER
ROTGIPFLER

moravské zemske vino / land wine
2016 | sladké / sweet

vinaf'ska podoblast ~ Znojemska

vinar'skd obec Miroslav

viniéni trat Weinperky

obsah alkoholu / alcohol 11,0 % obj.
zbytkovy cukr/ residual sugar 6719/
kyseliny / acid 73 g/l
cukernatost hrozn(i/ sugaringrapes 27,0 °NM
archivace / archiving 6-8let
Cislo Sarze / batch number 3616

Malo vidané vino, jeho? Eesky nézev Cervenospicak
odkazuje na Cervené Spicky listd této odrlidy révy, je
spontannim kfizencem Veltlinského Serveného a Traminu.
Pravé pribuznost k témto odriiddm dava nasemu
Rotgipfleru kombinaci chuti a viini, mezi nimiz najdete
vyzraly bily rybiz, pepinato-mandlové a medoveé nuance Gi
travnaté tony prezralého veltlinu. Diky podioz Ceského
masivu viniéni trati Weinperky, jejf jihovychodni expozici a
piiznivému rocnik 2016 vyzraly hrozny na 27°NM, vyssi
zbytkovy cukr pak vino predurcuije jako privodce
orechovych dezert( nebo palacinek s krémovou napini,
gorgonzoly ¢i roquefortu.

Ocenént:
AWC Vienna 2017 - Seal of Approval
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Syl

ROTGIPFLER
ROTGIPFLER

moravské zemskeé vino / land wine
2016 | sladké / sweet

vinarska podoblast ~ Znojemska

vinafska obec Miroslav

viniéni trat Weinperky

obsah alkoholu / alcohol 1,0 % obj.
zbytkovy cukr/ residual sugar 6719/
kyseliny / acid 73 gl
cukernatost hrozn(i/ sugaringrapes 27,0 °NM
archivace/ archiving 6—8let
Cislo Sarze / batch number 3616

Mlo vidané vino, jeho? Gesky nézev Cervenodpicak
odkazuije na Cerveng Spicky listd této odrlidy révy, je
spontannim kffzencem Veltlinského Eerveného a Traminu.
Pravé pribuznost k témto odrlidam déva nasemu
Rotgipfleru kombinaci chuti a viini, mezi nimiz najdete
vyzraly bily rybiz, peprnato-mandiové a medové nuance €i
travnaté tony prezralého vettiinu. Diky podiozi Ceského
masivu viniéni trati Weinperky, jeji jihovychodni expozici a
priznivému ro¢nik 2016 vyzraly hrozny na 27°NM, vyssi
zbytkovy cukr pak vino predurcuije jako priivodce
ofechovych dezertl nebo palacinek s krémovou napini,
gorgonzoly &i roquefortu.

Ocenént:
AWC Vienna 2017 - Seal of Approval
011 021 0,751
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